Menuplan 24.11.25 - 28.11.25
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Gemiusebouillon mit
Fideli

*

Salatbuffet

Menu 1 *
Ravioli con carne an
einer Salbei-
Rahmsauce dazu
Parmesan

Gemiusebouillon mit
Fideli

*

Salatbuffet
Menu 2

*

Flammkuchen mit
roten Zwiebeln und
karamellisierten
Apfeln

Brokkolicremesuppe

*

Salatbuffet

*

Gelbes Pouletcurry
dazu Duftreis und
asiatisches
Wokgemuse

Brokkolicremesuppe

*

Salatbuffet

*

Haferflockentatschli
an einer
Schnittlauchsauce
dazu frisches
Marktgemuse

Gemuisecremesuppe

*

Salatbuffet

*

Heisses Rippli serviert
mit Bouillonkartoffeln
dazu Dorrbohnen

GemuUsecremesuppe

*

Salatbuffet

*

Zigerhornli dazu
Apfelmus und
Rostzwiebeln

tsch

begegnen geniessen

Erbsensuppe

*

Salatbuffet

*

Tessiner
Lammvoressen
serviert mit cremiger
Polenta und
Ruebligemuse

Erbsensuppe

Salatbuffet

*

Gefullte
Champignons mit
Mascarpone serviert
mit Randenrisotto
und Mandelbrokkoli

Susskartoffelsuppe

Salatbuffet

*

Spaghetti a la
puttanesca mit kapern
und Sardellen

Susskartoffelsuppe

Salatbuffet

*

Uberbackener
Gnocchi Kirbisauflauf

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie das Gastro-Team sehr gerne.

Herkunft:

Fleisch: Schweiz, wenn nicht anders deklariert.
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FLAMKUCHEN VEGETARISCH

RAHM CHERRYTOMATEN SAUCE

RAVIOLI




MENUKARTE

BASMATIREIS HAFERFLOCKEN KUCHLEIN

ASIATISCHES GEMUSE




RIPPLI

SALZKARTOFFELN

'GRUNE BOHNEN

MENUKARTE




LAMMRAGOUT

POLENTA RISOTTO

GEFULLTE CHAMPIGNONS

“"2 P =
RUEBLI BROKKOLI




SPAGHETTI . TOMATENSOSSE £,

GNOCCHI MIT KURBIS




