tsch

begegnen geniessen

Menuplan 05.01.26 — 09.01.26

=T ontag | otenaag | o | oomersag | Frotag

Kokossuppe mit Blumenkohlcremesuppe Gerostete

Gemiisebriihe Curry i} . Knoblauchsuppe
Bauern Art Gemiisecremesuppe
u - Salatbuffet *
* Salatbuffet Salatbuffet . Salatbuffet
Menii 1 Salatbuffet . alatbutie A
* o * Geschmorte
. P.Ol.JIetSChn'tZ?“ Kalbsbratwurst an Schweinshaxen Viktoriabarsch paniert
[rewiel e e peliaistigelu il Zwiebelsauce mit cremolata dazu an
einer Tomatensauce E§tragopsauce dazg KartoffelgemUsegratin Bramata Polenta Remouladensauce
SfepUl [Pl Pilawreis und Erbsli serviert mit dazu reichhaltiges
ala Creme Mandelbrokkoli Salatbuffet
Gerostete
Gemiusebrihe Kokossuppe mit Gemusecremesuppe Blumenkohlcremesuppe Knoblauchsuppe
Bauern Art Currr)yr/)
* . Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Meni 2 SEIEHIN! Salatbuffet * . *
Ravioli quattro Gschwellti mit Stundeneier an einer Knusprige Samosa mit
formaggi an Chriit K und Senfsauce dazu Randenschnitzel fruchtigem Mango-
Salbeirahmsauce r;égsrgugrtteun Bandnudeln und serviert mit Currydip dazu
dazu Parmesan P glasierte Ruebli Krauterrisotto reichhaltiges
Salatbuffet

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie das Gastro-Team sehr gerne.

Herkunft:Fleisch: Schweiz, wenn nicht anders deklariert. Fisch: AF



MENUKARTE

MONTAG 05.01

MENU SALAT SUPPE SALAT SUPPE

FLEISCH g ‘ _ vy YNGR VEGI

&

RAVIOL| | TOMATENSOSSE /% RAVIOL|

KASESAUCE




MENUKARTE

POULETSCHNITZEL : | GSCHAW‘AELLTI KASEPLATTE

ERBSEN




FLEISCH

BRATWURST KARTOFFELGEMUSEGRATIN NUDELN

RUEBLI




e i

POLENTA RANDEN - SCHNITZEL

RISOTTO







