tsch

begegnen geniessen

Menuplan 02.03. — 06.03.2026

=T ortag | otersag | itwoen | Domersag | rotag

Das tschentro ist flir

externe- und
o Tagesstruktur- Gemiusecremesuppe Maiscremesuppe ClRmiEnEuzRE
Fladlisuppe Mittagstisch-Giste . . *
* e Salatbuffet Salatbuffet SelCtlilz:
Menu 1 SElEaifEL: Linsensuppe % - *
* Salatbuffet Cevapcici mit Ajvar Kabel .
. . o . A abeljau bordelaise
Spaghetti Bolognese Siedfleisch an serwert_mlt djuvec 20t GOT.e”g mitAsia Art dazu Zitronenreis
dazu Parmesan i e EE e Reis und Gemise dazu und Mangold  Ia
dazu Salzkartoffeln Ofentomaten ULl e creme
und Wurzelgemuse
Fladlisuppe . Maiscremesuppe Gerstensuppe
Linsensuppe GemiUisecremesuppe
Salatbuffet * Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Menu 2 Salatbuffet
Sojageschnetzeltes *
an fruchtiger Glarner Zigerhornli Sellerieschnitzel dazu Gemusestrudel mit Greyerzer
Currysauce dazu dazu Apfelmus und Briterlikartoffeln und gerosteten Kaseschnitten mit
Duftreis und glasierte Rostzwiebeln Mischaemiise Sonnenblumenkernen  eingelegten Birnen
Zuckerschoten 9 an Schnittlauchsauce und Lauch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie das Gastro-Team sehr gerne.

Herkunft:
Fleisch: Schweiz Fisch: NO Truten: CH/FR



MENUKARTE
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MENU SALAT SUPPE MENU SALAT SUPPE
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SPAGHETTI BOLOGNESE
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APFELMUS

MEERRETTICH SAUCE
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TOMATEN OFENGEMUSE
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BAMI GORENG DEL.
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KASESCHNITTE




