Menuplan 20.04.26 —

24.04.26

tsch

begegnen geniessen

| Wontag |  Dienstag | Mittwoch | Domnerstag | _Freitag _

Gemusebouillon mit
Backerbsen

*

Menu 1 Salatbuffet

*

Penne an
Chorizorahmsauce
dazu Parmesan

Gemusebouillon mit
Backerbsen

*

Men 2 Salatbuffet

*

Gschwellti mit
Krauterquark dazu
garnierte Kaseplatte

Spargelcremesuppe

Salatbuffet

*

Schweinsgeschnetzeltes
an einer Cognacsauce
serviert mit Trockenreis

und Ruebligemuse

Spargelcremesuppe

*

Salatbuffet

*

Stundeneier an einer
Paprikasauce serviert
mit Gerstenragout

GemiUisecremesuppe

*

Salatbuffet

*

Lasagne al forno

Gemlisecremesuppe

Salatbuffet

*

Paniertes
Quornschnitzel dazu
Pommes frites und
gemischtes
Fruhlingsgemuse

Kohlrablisuppe mit
Peterli

*

Salatbuffet

*

Rindssauerbraten
dazu Eierspatzli und
Mandelbrokkoli

Kohlrablisuppe mit
Peterli

*

Salatbuffet

*

Indonesisches Nasi
Goreng mit
Tofuragout und
Sprossen

Griesssuppe
Leopold

*

Salatbuffet

*

Fischknusperli an

Tartarsauce dazu

Salzkartoffeln und
Rahmspinat

Griesssuppe
Leopold

Salatbuffet

*

Teigwaren -
Gemuseauflauf

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie das Gastro-Team sehr gerne.

Herkunft:

Fleisch: Schweiz, wenn nicht anders deklariert.



MENUKARTE

MONTAG 20.04

MENU SALAT SUPPE

MENU SALAT SUPPE
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CHORIZORAHMSAUCE KRAUTERQUARK

KASEPLATTE




MENUKARTE

SCHWEINSGESCHNETZELTES STUNDENEIER

RUEBLI GERSOTTO
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OFENGEMUSE




SPATZLI
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'BROKKOLI

NASI GORENG MIT TOFU




FISCHKNUSPERLI HORNLI AUFLAUF

TARTARSAUCE

SALZKARTOFFELN




