Menuplan 08.06. — 12.06.2026

=T oriag | Diestag | witwoen | pommersag | Frotag

Gemusebouillon mit
Brunoise

*

Menu 1 Salatbuffet

*

Penne Carbonara
dazu Parmesan

Gemiusebouillon mit
Brunoise

*

Menu 2 Salatbuffet

*

Geschwellti mit
Krauterquark dazu
garniertes Kaseplattli

Blumenkohlsuppe mit
Schnittlauch

*

Salatbuffet

*

Poulet Saltimbocca
an Portweinjus dazu
Krauterrisotto und
Mandelbrokkoli

Blumenkohlsuppe mit
Schnittlauch

*

Salatbuffet

*

Tofu suss sauer dazu
gebratene Nudeln
und glasierte
Edamame

Gemusecremesuppe

Salatbuffet

*

Grillschnecken
serviert mit Kartoffel
Gemdusegratin

GemiUisecremesuppe

Salatbuffet

*

Gemischtes
Pilzragout serviert
Tomatenspatzli und
jungem Spinat

begegnen geniessen

Susskartoffelsuppe

mit Majoran
* Salatbuffet
Salatbuffet
Geflllte Omeletten
Zurcher mit Schinken und
Kalbsgeschnetzeltes Kase
dazu Bandnudeln und
Ruebligemuse
Susskartoffelsuppe
mit Majoran
* Salatbuffet
Salatbuffet
Spaghetti an
Appenzeller Basilikumpesto dazu

Kartoffelrosti mit
Tomaten Uberbacken
dazu Spiegeleier

Parmesan

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie das Gastro-Team sehr gerne.

Herkunft:

Fleisch: Schweiz, wenn nicht anders deklariert.
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