Menuplan 13.07.26 — 17.07.26

=T onag | olensag | itwoen | Domersag | Frotag

Suppe Bauern Art

*

Menu 1 Salatbuffet
Pizza mit Salami und
Mais
Suppe Bauern Art
Menu 2 Salatbuffet

*

Maccharoni and
Cheese dazu
Zwiebelringe

Broccolisuppe mit
Sesam

*

Salatbuffet

*

Ofenfleischkase mit
Bratkartoffeln und
Zucchetigemuse

Broccolisuppe mit
Sesam

Salatbuffet

*

Champignonsragout

serviert mit Polenta

und sommerlichem
Marktgemuse

Gemusecremesuppe

Salatbuffet

*

Grillplausch
(Schweinshalssteak)
an reichhaltigem
Salatbuffet

Gemusecremesuppe

*

Salatbuffet

*

Grillplausch (Tofu
Spiessli) an
reichhaltigem
Salatbuffet

tsch

begegnen geniessen

Peterliwurzelsuppe

Salatbuffet

*

Rotes Lammcurry
serviert mit
Basmatireis und
Wokgemuse

Peterliwurzelsuppe

Salatbuffet

*

Quorngeschnetzeltes
an Krautersauce dazu
Spatzli und
Ofentomaten

Melonenkaltschale

*

Salatbuffet

*

Gebratenes Lachsfilet
an Sauce cafe de
paris serviert mit

Schnittlauchkartoffeln

und Bohnengemiuse

Melonenkaltschale

Salatbuffet

*

Geflllte Crépes mit
Ricotta und Spinat

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie das Gastro-Team sehr gerne.

Herkunft:

Fleisch: Schweiz, wenn nicht anders deklariert.

Fisch: Norwegen
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