tsch

begegnen geniessen

Menuplan 09.11. — 13.11.2026

T oniag | iersag | wtwon | Domerstag | Frotag

Zupa mille fanti Krautersuppe mit Gemiusecremesuppe Minestrone Kok_os Suppe mit
Diablotins . . Zitronengras
. Salatbuffet . X Salatbuffet
Menu 1 *
Sy . Cordon bleu vom *
Srtie T tizs] e . . Schwein dazu Coq au vin dazu
K IttT dzu Orientalisches Zitronengarnitur samiges Ofenlachsfilet an
B rai\(/vahl ! uln. h LB d_azu . serviert mit Bramatapolenta und Honig Senf Sauce
umen oArtpo nische  Couscous serylert mit Herzoginnenkartoffeln gemischtes dazu Zitronenreis und
Ofengemiise und Ruebligemuse Wurzelgemuse geschmorter Lattich
. : , Minestrone Kokos Suppe mit
, . Krautersuppe mit Gemusecremesuppe :
Zupa mille fanti DiabIoFt)iﬁs PP X Zitronengras
* x Salatbuffet *
Menﬁ 2 Salatbuffet Salatbuffet Selitoure: . Salatbuffet
Linseneintopf mit Hausgemachte

Bami Goreng mit Asia  Gemuseblankett mit

Ruebli serviert mit . . . . Brezelknddel serviert Appenzeller
Krauterebly K Gemyse u_r|1_df Pllzgi]lasﬁrl\:\l,':i;t mit an wildem Pilzragout Kaseschnitten mit
nusprigem 1oty dazu Rosenkohl Tomaten und Lauch

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie das Gastro-Team sehr gerne.

Herkunft:
Fleisch: Schweiz, wenn nicht anders deklariert. Lachs: NO
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